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Entrée/Soupe/Plat/Dessert/Café
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Entrée

Saint-Jacques d’Hokkaido, saumon fumé et jambon cru italien affiné 14 mois,
servis avec une salade de saison, vinaigrette huile d’olive vierge et orange
et purée-sauce aux petits pois
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Soupe
Soupe crémeuse au mais, aux arémes de beurre brun, servie froide
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Plat au choix

¥ A1V DERIBEBEVT T I,
Poélée de dorade de la préfecture de Mie, sauce crémeuse aux oursins

,servi avec un purée de pommes de terre.
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Canard réti, sauce au poivre vert, accompagné de légumes de saison
BLAFADT—AR FV—2Ry8—Y—2  FEHERZ
Porc braisé, sauce au vinaigre de Xérés
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Viande du jour
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Dessert

Dessert maison et fruits de saison
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Café
Café ou thé

d—b— Fhid FIE




