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Entrée

Homard et Saint-Jacques accompagnés de légumes de saison,
vinaigrette au pamplemousse et a ['huile d'olive vierge.
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Soupe

Soupe crémeuse aux petits pois
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Plat de Poisson

Poélée de turbot accompagnée de tomates, de périllas et d'échalotes
revenues a I'huile d'olive, servi avec un purée de pommes de terre.
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Plat de Viande
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Joue de boeuf japonais, sauce au vin rouge
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Viande du jour
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Dessert

Assortiment de trois desserts et fruits de saison
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Café
Café ou thé
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