
C h a u m o n t
前菜 / スープ / メイン / デザート / カフェ

Entrée/Soupe/Plat/Dessert/Café

Dessert maison et fruits de saison

Café

本日の自家製デザートと季節のフルーツ添え

コーヒー　または　紅茶

¥4,200（税・サービス料込）

Viande du jour

Plat au choix
＊メインのお料理をお選び下さい。

本日のお肉料理

Entrée

Soupe

Dessert

鹿児島県産ブリの香草パン粉焼き　白ワインのクリームソース

冷製クリームスープ　ヴィッシソワーズ　じゃがいものチップ添え

鴨ムネ肉のロースト　グリーンペッパーソース　季節野菜添え

氷温熟成豚のブレゼ　ゆず胡椒風味の赤ワインソース

Vichyssoise crémeuse servie avec des chips de pomme de terre 

Café ou thé

Porc braisé cuit , sauce au vin rouge et au poivre Yuzu

Sériole du Japon dans une chapelure aux herbes, sauce crémeuse au vin blanc 

Canard rôti, sauce au poivre vert, accompagné de légumes de saison 

根室海峡沖ホタテ貝とスモークサーモン、14ヶ月熟成イタリア産プロシュート、
フランス産田舎風パテェ、旬の野菜のサラダ仕立て
ブラッドオレンジ風味のバージンオリーブソース

Saint-Jacques d’Hokkaido, saumon fumé,  jambon cru italien affiné 14 mois, 
et pâté de campagne, servis avec une salade de saison, 

orange sanguine et huile d’olive vierge


