
GRAND  MENU
15:00-21:00（Food 20:00 L.O./Drink 20:30 L.O.）

Spiral Café

Price includes tax, japanese yen

※表記の価格は税込（10%）です。

1,200

 

 “Naporitan” ketchup-based spaghetti with sausage and eggplant
ソーセージとナスのナポリタン スパゲッティ

1,500

MEAL

TAPAS

SALAD & SOUP

Salade Paysanne” (rustic-style salad)  <Steamed chicken, boiled egg, carottes rapées etc.>    
サラダ ペイザンヌ（田舎風サラダ）

  

1,500

Green salad  <Broccoli, asparagus, peas, avocado, green curl lettuce etc.>

オールグリーンサラダ 1,500

    

1,000田舎風 ベーコンと10品目野菜のチキンコンソメスープ
“Soup Paysanne” Chicken consommé soup with bacon and 10 kinds of vegetables 

DISH

SNACK & OTHER
   

 Prosciutto jerky and dried fruit
生ハムのジャーキー&ドライフルーツ

Fried camembert (5 pieces) with raspberry sauce

フライドカマンベール（5P） ラズベリーソース

フレンチフライ 青海苔
French fries with green seaweed

 

Smoked mixed nuts

スモークミックスナッツ 600

800

950

“ ” diableSauteed Satsuma chicken and mushrooms, with  butter sauce
さつま鶏と茸のソテー　 ディアブロバターソース 2,500

銘柄豚ロース（250g）のグリル 瞬間スモーク
Grilled branded pork loin (250g), instant smoke  

2,800

Duck thigh confit with warm vegetables 

鴨もも肉のコンフィ　温野菜添え 2,500

サラミと菜園野菜のクロックムッシュ　オープンサンド
Sarami and garden vegetable croque monsieur (open sandwich)  

1,500

1,700

2,400

2,400

Paté de Campagne Grillé avec 
焼きパテ・ド・カンパーニュ ハーブバター添え

Beurre aux Herbes

Cherry Tomato & Mozzarella Caprese  

ミニトマトとちぎりモッツアレラのカプレーゼ

with Fresh Cilantro and Lime-Fish
Sauce Vinaigrette

パクチーとエスニックビネグレット

Marinated Octopus with Pickled Vegetables 
タコのピクルスマリネ　

and Aromatic Herbs

House-Made Ham of Barley-Fed 

大麦三元豚の自家製ハム レモングラスソルト

with Lemongrass Salt
Sangenton Pork

1,200

Oven-Baked Eggplant & Ground Meat Gratin 

米茄子と挽肉のチーズ重ね焼きイルフォルノ 

with Cheese and Basil Sauce

Greek-Style Marinated Vegetables 
野菜のグレッグ（ギリシャ風）フェタチーズとハーブ添え

with Feta Cheese and Herb Garnish

Avocado and Potato Egg Mayo 
アボカド、ポテトのウフマヨ　黒七味　

with Black Shichimi Seasoning

スパイシートリッパのメキシカン　タコス風　
Spicy Tripe Tacos with Mexican Flavors

1,200

1,200

バジルのソース
1,100

900

880

1,200

800

ベニソン（鹿肉）の赤ワイン煮込みを添えた　
　　　　　　　　　　キノコクリームのヌイユ
  

亜麻仁牛と合鴨のハンバーグステーキ170ℊ  
　　　　赤ワイン風味の自家製デミグラスソース　　　

小エビと青菜のスパゲティ プッタネスカ

Spaghetti puttanesca with baby shrimp and leafy greens

鶏ひき肉とキノコのニョッキ　ラグーソース ビアンコ

Gnocchi with ground chicken, mushrooms & gorgonzola in white ragù

 ゴルゴンゾーラ風味

（オリーブ、アンチョビ、ケイパー）
1,700

Venison braised in red wine and herbs, served with mushroom cream “nouilles”

  
 kaets regrubmah ）（ staem dnuorg dexiM Wagyu beef and duck 

ecir niargitlum dna ecuas ecalg-imed htiw 


